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☑️ Збір урожаю протягом двох місяців, залежно

від терміну дозрівання винограду;

☑️ Виноград збирають і сортують вручну;

☑️ Повне видалення гребенів, повільне

пресування;

☑️ Кожен сорт винограду зароджується

окремо;

☑️ Подвійне відстоювання, бродіння в 1 і 2

-річних дубових бочках;

☑️ 3 місяці витримка на тонкому  осаді з

батонажем в бетонних резервуарах;

☑️ Статичне природне освітлення  під дією сили

тяжіння, без фільтрації.

☑️ Колір:  прозорий, блідо-рожевий 

☑️ Аромат:  свіжий, вишуканий, який

розкривається відтінками червоних ягід,

цитрусових і весняних квітів

☑️ Смак: чистий, м'який, із багатою текстурою,

фруктово-квітковими відтінками та витонченою

кислинкою у тривалому післясмаку

Температура подачі: 6-8 град С

Ідеально до:  страв з білого м'яса, риби,

приготовленої на грилі, морепродуктів, а також

різноманітних сирних нарізок

Chateau D’Angles La Clape

Біле, сухе,13,0%, 0,75 л 

 France, Laguedoc-Roussillon,

 La Clape, AOС

Особливості технології: 

Дегустаційні нотатки: 

Classique, Rose, 2019

Сорти винограду: 

Мурведр 80%, Сіра 10%, 

Гренаш/Гарнача 10%
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